
PRODOTTI 

Montblanc 
INGREDIENTI 

Gli allergeni sono 

indicati in grassetto 

Laboratorio soggetto a 

contaminazione di glutine, 

latte, soia, frutti in guscio  
TAZZINA CAFFÈ E CARAMELLO Cioccolato bianco, latte, panna, zucchero, amido di 

riso, tuorli pastorizzati, vaniglia, sale, limone, pasta 
di caffè, gelatina, burro, crisp ai cereali. 

TAZZINA VEGANA Cioccolato fondente, panna vegetale, pasta di 
nocciola, frutta di stagione, zucchero (può 
contenere amido di mais) 

TAZZINA AUTUNNALE Cioccolato Fondente, Panna, Latte, Tuorlo 
Pastorizzato, Amido di Riso, Zucchero, Zesta di 
Limone, Cannella, Mele, Miele, Vaniglia.  

QUADRO YOGURT E FRUTTA Yogurt magro, zucchero, albume pastorizzato, 
gelatina animale, panna, frutta, cioccolato bianco, 
farina, fecola, uova pastorizzate.  

QUADRO NOCCIOLA E CIOCCOLATO FONDENTE Latte, panna, zucchero, amido di riso, tuorli 
pastorizzati, sale, vaniglia, limone, gelatina, pasta 
nocciola, cioccolato fondente, farina, crisp ai cereali, 
albume pastorizzato 

MIGNON QUADRO PISTACCHIO Farina 0, tuorlo d’uovo pastorizzato, zucchero, 
amido di riso, latte, panna, gelatina animale, pasta 
di pistacchio, albume pastorizzato, vaniglia, scorza 
di limone. 

MIGNON NOCCIOLA Farina 00, burro, zucchero, sale, latte, panna fresca, 
tuorlo pastorizzato, amido di riso, scorza di limone, 
vaniglia in baccelli, pasta nocciola, cioccolato 
bianco, albume pastorizzato, gelatina. 

MIGNON FRUTTA FRESCA Farina 0, burro, zucchero, mandorle, uova, sale, 
vaniglia in baccelli, succo di limone, scorza di limone, 
latte, panna, amido di riso, frutta fresca, gelatina di 
albicocche. 



MIGNON SACHER Burro, zucchero, farina 0, cacao, uova pastorizzate, 
cioccolato fondente, confettura di albicocche. 

MIGNON MOJITO Uova pastorizzate, zucchero, succo di limone, 
gelatina, panna, olio essenziale di menta, latte, 
vaniglia, amido di riso, scorza di limone, rum. 

MIGNON DI FRAGOLA Zucchero, tuorlo d’uovo pastorizzato, amido di riso, 
latte, panna, polpa di fragola, gelatina animale, 
burro di cacao, vaniglia, scorza di limone. 

MIGNON GIOIA (SENZA LATTOSIO) Tuorlo pastorizzato, zucchero, destrosio, latte di 
riso, cioccolato fondente, gelatina animale, fragole 
pochè, panna vegetale. 

MIGNON VANIGLIA E LAMPONE (SENZA LATTOSIO) Latte di riso, tuorlo pastorizzato, zucchero, vaniglia, 
scorza di limone, amido di riso, panna vegetale, 
cioccolato fondente, confettura di lamponi, lamponi 
disidratati, gelatina animale 

MIGNON PIERRETTE (SENZA LATTOSIO) Latte di riso, tuorlo pastorizzato, zucchero, amido di 
riso, vaniglia, scorza di limone, panna vegetale, 
pasta di nocciola, cioccolato fondente, purea di 
albicocca, gelatina animale, albume pastorizzato, 
farina. 

MIGNON MOUSSE DI FRUTTA Purea di frutta di stagione, zucchero, albume 
pastorizzato, gelatina animale, panna vegetale, 
farina 0, margarina vegetale, uova pastorizzate, 
vaniglia, sale. 

MIGNON GANACHE DI FRUTTA Purea di frutta, cioccolato bianco, panna, gelatina, 
burro, zucchero, farina 0, farina di mandorle, uova 
pastorizzate, vaniglia, scorza di limone, sale. 

MIGNON TARTE CITRON Succo di limone, scorza di limone, zucchero, burro, 
uova pastorizzate, farina 0, farina di mandorle, 
vaniglia, sale, albume pastorizzato. 

MIGNON CHESSECAKE E FRUTTA Farina 0, burro, zucchero, uova, farina di mandorle, 
amido di riso, latte, panna, formaggio Spalmabile, 
marmellata frutti di bosco, frutta fresca. 



MIGNON ARACHIDE E CARAMELLO SALATO Zucchero, tuorlo d’uovo pastorizzato, amido di riso, 
latte, cioccolato bianco, panna, pasta di arachide 
salata, burro di cacao 

MIGNON SARA  Farina 0, farina di mandorle, zucchero, uova 
pastorizzate, vaniglia, burro, polpa di lampone, 
amido di mais, mascarpone, panna, lampone 
disidratato  

MIGNON ELISA Cioccolato fondente, pasta di nocciola, cioccolato al 
latte, frutto della passione, cioccolato al caramello, 
zucchero, latte, uova pastorizzate, burro 

MIGNON TIRAMISÙ Burro, zucchero, tuorlo d’uovo pastorizzato, latte, 
panna, caffè, mascarpone, cacao, cioccolato 
fondente. 

MIGNON MONTBLANC 
(TARTELLETTA MONTBLANC) 

Farina di Mandorle, Burro, Farina 00, Zucchero, 
Panna, Mascarpone, Marrons Glacés, Vaniglia, 
Zesta di Limone, Uova Pastorizzate, Amido di Riso, 
Latte, Tuorlo Pastorizzato, Sale, Vaniglia  

MIGNON PANNA COTTA E FRUTTA Latte pastorizzato, Panna, Vaniglia, Gelatina 
Animale, cioccolato fondente, zucchero, polpa di 
frutta, Amido di Mais, Cioccolato Bianco  

MIGNON LAMPONE E CIOCCOLATO BIANCO Latte, panna, tuorlo pastorizzato, Zucchero, 
vaniglia, amido di riso, zesta di limone, polpa di 
lampone, cioccolato fondente, farina 00, farina di 
mandorle, gelatina animale, burro, cioccolato 
bianco 

MIGNON AL COCCO E CIOCCOLATO  Latte, panna, tuorlo pastorizzato, Zucchero, 
vaniglia, amido di riso, zesta di limone, polpa di 
cocco, cioccolato fondente, farina 00, farina di 
mandorle, gelatina animale, burro, cioccolato 
bianco. 

MIGNON SICILIA Farina 0, farina di mandorle, uova pastorizzate, 
vaniglia, sale, pasta di mandorle tostate, limone, 
burro, zucchero, amido di riso, latte, panna 

MIGNON ZABA Cioccolato fondente, zucchero, panna, burro, 
vaniglia, uova pastorizzate, marsala, amido di riso 



MIGNON MANGOLATTE Farina 0, farina di mandorle, burro, zucchero, 
vaniglia, sale, cioccolato al latte 36%, gelatina 
animale, polpa di mango, amido di riso, latte, 
panna. 

MIGNON COCCO E ANANAS Ingredienti: Cocco, glucosio, gelatina animale, 
cioccolato bianco, panna, ananas, succo d'arancia, 
zucchero, Crystalmais, burro, vaniglia 

 

BIGNÈ ALLA CREMA Bignè = Farina, burro, sale, uova pastorizzate, crisp 
ai cereali. 
Crema= latte, panna, zucchero, vaniglia, tuorli 
pastorizzati, sale, limone, amido di riso, cioccolato 
bianco. 

BIGNÈ AL CIOCCOLATO Bignè = Farina, burro, sale, uova pastorizzate, crisp 
ai cereali. 
Crema= latte, panna, zucchero, vaniglia, tuorli 
pastorizzati, sale, limone, amido di riso, cioccolato 
fondente. 

BIGNÈ ALLO ZABAIONE Bignè = Farina, burro, sale, uova pastorizzate. 
Zabaglione = Marsala, zucchero, tuorli pastorizzati, 
sale, amido di riso. 

BIGNÈ ALLA NOCCIOLA  Bignè = Farina 00, burro, sale, uova pastorizzate. 
Crema = Latte, Panna, zucchero, vaniglia, tuorli 
pastorizzati, sale, limone, amido di riso, pasta 
nocciola  
Decorazione = Crispearls, Crema da farcitura alla 
nocciola: nocciole, cacao, lecitina di soia, latte 
scremato in polvere, oli vegetali (palma, girasole) 

BIGNÈ AL PISTACCHIO  Bignè = Farina 00, burro, sale, uova pastorizzate. 
Crema = latte, panna, zucchero, vaniglia, tuorli 
pastorizzati, sale, limone, amido di riso, pasta 
pistacchio 
Decorazione = pistacchio interno e crema da 
farcitura al pistacchio  

BIGNÈ CHANTILLY Bignè = Farina 00, burro, sale, uova pastorizzate. 
Crema = latte, panna, zucchero, vaniglia, tuorli 
pastorizzati, sale, limone, amido di riso, zucchero a 
velo 

BACI DI DAMA Nocciole, mandorle, burro, sale, farina 0, zucchero, 
oli e grassi vegetali non idrogenati (oli (girasole), 
grassi (palma), nocciole (12%), latte scremato in 
polvere, cacao magro in polvere, emulsionante 
(E322 lecitina di girasole), aroma. 

BACI DI SIRMIONE Burro, zucchero, farina 0, cacao, nocciole, 
mandorle, uova pastorizzate, sale, rum, cioccolato 
fondente 



SIRMIONCINI Burro, zucchero, farina 0, mandorle, uova 
pastorizzate, sale, vaniglia in baccelli, limoncello, 
cioccolato bianco 

BISCOTTI DIAMANTINI INTEGRALI Farina Integrale, burro, zucchero, sale, vaniglia in 
baccelli 

BISCOTTI DIAMANTINI AL CACAO Farina 00, burro, zucchero, sale, cacao, vaniglia in 
baccelli 

MONOPORZIONE E TORTA SACHER Burro, zucchero, uova pastorizzate, cacao, 
cioccolato fondente, farina0, confettura di 
albicocche, cioccolato bianco, lievito in polvere 

MONOPORZIONE E TORTA MONTBLANC 
(DISPONIBILE IN BASSA STAGIONE) 

Farina 0, burro, zucchero, uova pastorizzate, latte, 
panna fresca, vaniglia in baccelli, sale, pasta di 
marroni Piemonte, mandorle, cioccolato bianco, 
amido di riso, confettura di albicocche 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA TARTE CITRON Farina 0, burro, zucchero, mandorle, uova 
pastorizzate, albume, sale, vaniglia in baccelli, succo 
di limone, scorza di limone, cioccolato bianco, 
confettura di albicocche 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA CALIPSO Amido di riso, zucchero, uova pastorizzate, latte 
UHT , panna fresca, vaniglia in baccelli, sale, pasta 
pistacchio, polpa di lampone, gelatina animale, 
cioccolato al latte, cioccolato bianco, olio di semi, 
corn-flakes, confettura albicocche 
Glassa: glucosio, zucchero, acqua, cioccolato 
bianco, pasta di pistacchio, gelatina animale, latte 
condensato 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 



di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA GIOIA 
(SENZA LATTOSIO) 

Latte di riso, uova pastorizzate, gelatina animale, 
zucchero, lievito in polvere, vaniglia in baccelli, 
sale, cioccolato fondente, panna vegetale, fragole 
semicandite, burro di cacao, farina di grano 
saraceno, margarina vegetale, confettura   di   
albicocche, oro commestibile, purea di lampone, 
amido di mais. 
 

MONOPORZIONE E TORTA PIERRETTE 
(SENZA LATTOSIO) 

Latte di riso, panna vegetale, zucchero, amido di 
riso, vaniglia in baccelli, tuorlo pastorizzato, gelatina 
animale, pasta nocciola, purea di albicocca, 
cioccolato fondente, olio di semi di girasole, 
granella di nocciole, burro di cacao, confettura di 
albicocche. 
 

MONOPORZIONE E TORTA DELIRIO Latte, panna, zucchero, cioccolato 60% di cacao, 
polpa di passion fruit, farina 0, burro, cacao, uova, 
cioccolato fondente 60%, amido di riso, sale, 
vaniglia, gelatina animale, confettura albicocche, 
cioccolato bianco 
Glassa: panna, latte UHT, cacao, zucchero, glucosio, 
acqua 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA FRUTTA FRESCA Farina 0, burro, zucchero, mandorle, uova 
pastorizzate, sale, vaniglia in baccelli, succo e 
scorza di limone, latte UHT, panna, amido di riso, 
frutta fresca, gelatina di albicocche. 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 



coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA CHEESECAKE Farina 0, burro, zucchero, mandorle, uova 
pastorizzate, sale, vaniglia in baccelli, latte UHT, 
panna, gelatina animale, cioccolato bianco, 
confettura di albicocche, formaggio Spalmabile, 
polpa di frutta fresca. 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA TIRAMISÙ Farina 0, burro, zucchero, farina di mandorle, uova 
pastorizzate, sale, vaniglia in baccelli, panna, 
mascarpone, cacao, caffè, ganache al cioccolato 
extra fondente, cioccolato bianco, confettura di 
albicocche, cereali croccanti al cioccolato 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE E TORTA TRE CIOCCOLATI Tuorlo pastorizzato, gelatina animale, latte, panna, 
zucchero, amido di riso, vaniglia, sale, scorza di 
limone, cioccolato bianco, cioccolato al latte, 
cioccolato fondente, burro, farina 0, uova 
pastorizzate, cacao, farina di mandorle. 
Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti 
(E-172) 

MONOPORZIONE GIADA Cioccolato bianco, vaniglia in baccelli, panna, 
gelatina animale, composta di lamponi, pralinato 
alla nocciola, crisp ai cereali al cioccolato fondente, 
farina 0, burro, farina di mandorle, zucchero, uova 
pastorizzate, sale, fogliolina oro per decorazione. 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 



cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma 
naturale di vaniglia, aroma), burro di cacao, 
coloranti (E-172) 

MONOPORZIONE ROCHER 
 

  Latte, panna, amido di riso, zucchero, vaniglia,       
tuorlo pastorizzato, pasta nocciola, gelatina animale, 
cioccolato fondente, nocciole, cioccolato al 
caramello, burro, sale, zesta di limone, farina di 
mandorle, farina 00, uova pastorizzate, olio di semi, 
zucchero invertito, Baking, cacao 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale 
di vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 

PLUMCAKE VEGANO Carote, nocciole, zucchero di canna, cannella, latte 
di riso, olio di semi di girasole, sale, lievito in 
polvere, farina integrale, marmellata di frutti di 
bosco. 

MONOPORZIONE E TORTA DELLE ROSE Farina 00, uova pastorizzate, lievito di birra, sale, 
zucchero, miele di acacia, burro, pasta d'arancio, 
vaniglia in baccelli, enzimi, latte UHT 
Bagna alcolica: acqua, zucchero, liquore alla 
vaniglia 

MONOPORZIONE ECLAIRE Farina 0, burro, Zucchero, tuorlo pastorizzato, 
panna, latte, vaniglia in baccelli, pralinato di 
nocciola, amido di mais e riso, sale, cioccolato 
bianco, gelatina animale, nocciole dorate 

PAIN SUISSE Farina 00, burro, uova pastorizzate, acqua, 
zucchero, miele d’acacia, sale, baccelli di vaniglia, 
lievito di birra, sale, pasta di arancio, miele di acacia, 
latte UHT, panna, scorza di limone, amido di riso, 
gocce di cioccolato fondente. 

MONOPORZIONE COCCO FRAGOLE E CIOCCOLATO 
BIANCO 

Cocco, glucosio, gelatina animale, cioccolato bianco, 
panna, purea di fragola, fragole fresche, pasta di 
mandorla, zucchero, latte condensato, colorante, 
paillete feullettine ( farina di frumento, latte, malto 
d’orzo, emulsionante lectina, agenti lievitanti E500, 
può contenere tracce di Soia e Frutta a Guscio) 
 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante 
di lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 



cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di 
cacao, latte scremato in polvere, materia grassa del 
latte, emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale 
di vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 
 

 

CANNONCINI RIPIENI ALLA CREMA PASTICCERA Farina 00, zucchero, burro, sale acqua, latte, panna 
fresca, tuorlo pastorizzato, amido di riso, scorza di 
limone, baccelli di vaniglia. 

RISINI Farina 0, burro, zucchero, farina di mandorle, tuorlo 
pastorizzato, sale, vaniglia in baccelli, riso, latte 
UHT, panna, amido di riso, scorza di limone. 

PISTACCHINI Farina 0, burro, zucchero, mandorle, sale, uova, oli 
e grassi vegetali non idrogenati, oli (girasole), grassi 
(palma), PISTACCHI (15%), LATTE scremato in 
polvere, siero di LATTE in polvere, LATTOSIO, 
coloranti (antociani, curcumina), emulsionante 
(E322 lecitina di girasole) 

COOKIES ARACHIDI CARAMELLO E CIOCCOLATO AL 
LATTE 

Burro, zucchero di canna, zucchero semolato, 
glucosio, panna, zucchero muscovado, uova 
pastorizzate, farina 00, cioccolato fondente, 
baking, sale, arachide, caramello, cioccolato al latte 

COOKIES NOCCIOLE E CIOCCOLATO Burro, zucchero di canna, zucchero semolato, 
zucchero muscovado, uova pastorizzate, farina 00, 
cioccolato fondente, baking, sale, pralinato alla 
nocciola 

GIRELLE Farina 00, acqua, uova pastorizzate, lievito di birra, 
sale, zucchero, miele di acacia, burro, pasta 
d'arancio, vaniglia in baccelli. 
Ingredienti crema: latte, panna, tuorlo pastorizzato,  
amido di riso, uvetta sultanina. 

PIZZETTE Farina 00, burro, sale, acqua, passata di pomodoro, 
origano, mozzarella, kobi, pepe, olio, uovo 
pastorizzato 

CROIPIZZE Farina 00, acqua, uova pastorizzate, lievito di birra, 
sale, zucchero, burro, passata di pomodoro, 
origano, mozzarella, pepe, amido modificato,  
miele d’acacia, pasta d’arancio, vaniglia in baccelli. 



CROISSANT VEGANO Farina 00, acqua, zucchero semolato, margarina 
vegetale, lievito di birra, sale, vaniglia in baccelli, 
pasta di arancio candito, granella di zucchero,  

CROISSANT INTEGRALE Farina 00, farina integrale, acqua, uova 
pastorizzate, zucchero, miele d'acacia, sale, burro, 
lievito di birra, latte UHT, zucchero di canna 

MACARON ALLA VANIGLIA Farina di mandorle, zucchero, albume d’uovo 
pastorizzato, panna, gelatina animale, baccello di 
vaniglia, cioccolato bianco 

MACARON AL CARAMELLO Farina di mandorle, acqua, glucosio, zucchero, 
albume d’uovo pastorizzato, burro, sale, panna, 
gelatina animale, baccello di vaniglia, cioccolato 
bianco 

MACARON ALLA FRAGOLA Farina di mandorle, zucchero, albume d’uovo 
pastorizzato, panna, gelatina animale, pasta di 
fragole, colorante E129, cioccolato bianco, vaniglia 

MACARON AL PISTACCHIO Farina di mandorle, zucchero, albume d’uovo 
pastorizzato, panna, gelatina, pasta pistacchio, 
colorante E102, colorante E131, cioccolato bianco, 
vaniglia 

MACARON AL CIOCCOLATO FONDENTE Farina di mandorle, zucchero, albume d’uovo 
pastorizzato, tuorlo pastorizzato, latte, panna, 
gelatina animale, cioccolato fondente, cacao, 
vaniglia 

MACARON AI FRUTTI DI BOSCO Farina di mandorle, zucchero, albume d’uovo 
pastorizzato, panna, gelatina animale, colorante 
E122, colorante E131, cacao, pasta di frutti di bosco, 
cioccolato bianco 

MACARON AL CAFFE’ Farina di mandorle, zucchero, albume d’uovo 
pastorizzato, panna, gelatina animale, baccello di 
vaniglia, cioccolato bianco, pasta al caffè (glucosio, 
zucchero, acqua ,olio di semi di girasole, caffè 
solubile illy 7%, caramello caffè tostato in polvere) 

CROISSANT VUOTI Farina 00, acqua, latte UHT, uova pastorizzate, 
lievito di birra, sale, zucchero, miele di acacia, 
burro, pasta d'arancio, vaniglia in baccelli. 

CROISSANT FARCITO AL GIANDUIA 
(CIOCCOLATO E NOCCIOLE) 

Farina 00, acqua, latte UHT zucchero, sale, burro, 
lievito di birra, uova pastorizzate, vaniglia in 
baccelli, pasta di arancio, miele di acacia 
Crema da Farcitura: nocciole, cacao, lecitina di 
soia, latte scremato in polvere, oli vegetali (palma, 
girasole) 



CROISSANT FARCITO AL PISTACCHIO Farina 00, acqua, zucchero, latte UHT sale, burro, 
lievito di birra, uova pastorizzate, vaniglia in baccelli, 
scorza di arancio candita, miele di acacia,  
crema da farcitura al pistacchio (zucchero, oli e 
grassi vegetali (girasole e palma), pistacchi 15%, 
latte scremato in polvere,siero di latte in polvere, 
lattosio, coloranti (antociani, curcumina), 
emulsionate lectine, aroma naturale) 

CROISSANT FARCITO ALLA CREMA Farina 00, acqua, zucchero, sale, burro, lievito di 
birra, uova pastorizzate, latte UHT , panna, tuorlo 
pastorizzato, amido di riso, vaniglia in baccelli, scorza 
di limone, pasta di arancio, miele di acacia 

CROISSANT MANDORLA  Farina 00, acqua, uova pastorizzate, latte UHT ,lievito 
di birra,  sale, zucchero, miele di acacia, burro,  pasta  
d'arancio, vaniglia in baccelli, Polvere di  mandorle, 
zucchero a velo, acqua,  liquore alla vaniglia,  mandorle 
affettate pelate 

 

SFOGLIATA ALLE MELE Farina 00, acqua, uova pastorizzate, lievito di birra, 
sale, zucchero, miele di acacia, burro, pasta d'arancio, 
vaniglia in baccelli, latte, panna, amido di riso, tuorlo 
pastorizzato, scorza di limone, mele 
Fresche, granella di zucchero, gelatina di albicocca 

 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 
CROISSANT FARCITO ALLA MARMELLATA Farina 00, acqua, zucchero, sale, latte UHT ,burro, 

lievito di birra, uova pastorizzate, vaniglia in baccelli, 
pasta d’arancio, marmellata di albicocche, miele di 
acacia. 

TRECCE CON ZESTA D’ARANCIA SEMI-CANDITA  Farina 00, acqua, burro, uova pastorizzate, tuorlo 
pastorizzato, latte UHT, zucchero, miele d'acacia, sale, 
baccelli di vaniglia, lievito di birra, zesta d'arancio, 
miele d'acacia, zesta d'arancio semi candito, 
marmellata di albicocca, zucchero a granella 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 



DANESI  farina00, acqua, burro, uova pastorizzate, latte UHT 
tuorlo pastorizzato, zucchero, miele d'acacia, sale, 
baccelli di vaniglia, lievito di birra, zesta d'arancio, 
miele d'acacia  
Farciti con crema pasticcera: latte pastorizzato, 
panna, zesta di limone, amido di riso,zucchero, 
vaniglia 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 

GIRELLE AL CIOCCOLATO Farina 00, acqua, uova pastorizzate, lievito di birra, 
sale, zucchero, miele d'acacia, burro, zesta d'arancio, 
vaniglia,  
Crema: latte, panna, tuorlo pastorizzato, amido di 
riso, cioccolato fondente 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 
SFOGLIE CREMA E FRUTTA Sfoglia = Farina 00, acqua, zucchero, sale, burro, 

lievito di birra, uova pastorizzate, miele di acacia, 
vaniglia in baccelli, pasta d’arancio 
Crema = latte, panna, limone, sale, cioccolato bianco, 
frutta fresca, amido di riso, zucchero, tuorli 
pastorizzati, gelatina all’albicocca, granella di 
pistacchio 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 

MARITOZZO Farina 00, lievito di birra, latte UHT, zucchero, uova 
pastorizzate, malto, olio d'oliva extravergine, sale, 
pasta d'arancio, panna, amido di riso, vaniglia in 
baccelli, tuorlo pastorizzato, scorza di limone, 
cioccolato bianco 

Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 



cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 

 

BOSSOLA’ BRESCIANO (500 GR) 
 

Farina 00, burro, zucchero, tuorlo d’uovo 
pastorizzato, uova pastorizzate, burro di cacao ,miele 
d’acacia, lievito compresso, sale, vaniglia in baccelli, 
zeste di limone , Marsala.  

CROISSANT SALATI FARCITI (PRODOTTO 
SURGELATO) 

Farina di frumento, burro, acqua, lievito di birra, 
zucchero, sale, glutine di frumento, olii vegetali, 
proteine vegetali, enzimi, agente di trattamento 
della farina: E300, formaggio fresco spalmabile, 
salumi misti, rucola, semi di papavero, uovo 
pastorizzato 

FRITTELLE DI CARNEVALE   Farina 00, Burro, Acqua, Fecola di Patate, Sale,      
  Zucchero, Uovo Intere Pastorizzate, Baking 
  Farcitura: Mela e Uvetta o Crema Pasticcera o  
  Crema Zabaione (per ingredienti vedi riferimenti) 

 

CUORE DI RUBY  Uova intere pastorizzate, tuorlo    
 pastorizzato,Zucchero semolato,Sale fino,Farina,  
 Fecola,Baking,olio evo,pasta di limone  
 candito,Succo di limone,Limoncello,Scorza di  
 limone, vaniglia,parfait DEBIC (latte scremato,   
 zucchero,olio di cuori di palma, destrosio, latte  
 scremato in polvere,tuorlo pastorizzato,  
 emulsionanti E435, E471, stabilizzate carragenina,  
 aromi naturaliz colorante beta-carotene)  
 cioccolato Ruby2, amarena griotte , Acqua,  
 Limoncello, polpa di amarene griotte, glucosio,  
 pectina NH, Acido citrico reidratato, olio di semi  
 girasole, Granella pistacchio 

 

PAIN AU CHOCOLATE Farina 00, acqua, zucchero, latte UHT, uovo  
pastorizzato, lievito di birra, sale, zucchero, 
miele di acacia, burro, pasta di arancio, vaniglia, 
cacao, cioccolato fondente, colorante rosso 
E129 
Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 
 



PAIN AU CHOCOLATE VEGANO  Farina 00, acqua, zucchero, margarina vegetale, 
 lievito di birra, sale, vaniglia, pasta di arancio, 
 lampone, amido di mais, cioccolato fondente, 
 colorante rosso E129   
Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 
  

MONOPORZIONE ZEPPOLA DI SAN 
GIUSEPPE 

 Farina 00, burro, zucchero, amido di riso,  
 zesta di limone, latte UHT, panna,  
 tuorlo pastorizzato, amarena intera 30%  
 sciroppo ( ciliegie 49%, sciroppo di glucosio-  
 fruttosio, saccarosio, succo di amarena  
 concentrato 5%, correttore acidità, acido  
 citrico E330, colorante E163, aromi,  
 conservante Anidride Solforosa E220 ) 
 

CUBO SFOGLIA CREMA NOCCIOLA  Farina 00, acqua, latte UHT, uova pastorizzate,  
 lievito di birra, sale, zucchero, miele di acacia, burro, 
 pasta d'arancio, vaniglia in baccelli, pralinato  
 nocciola 
 Farcitura: latte UHT, amido di riso, zucchero, zesta di  
 Limone, tuorlo pastorizzato, cioccolato bianco, pasta 
di nocciola (nocciole 100% tostate) 
Targhetta: cioccolato fondente (zucchero, massa di 
cacao, burro di cacao, grasso lattiero, emulsionante di 
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia); 
cacao: 53% minimo, decorazione alimentare di 
superificie (cioccolato bianco, zucchero, burro di cacao, 
latte scremato in polvere, materia grassa del latte, 
emulsionante di lecitina di soia, aroma naturale di 
vaniglia, aroma), burro di cacao, coloranti (E-172) 
 

 
 
 

 


